
Canapé de Tartare
Servido sobre chips. (8 UN) . . . . . .  . . 48,

Canapé de Tartare de Saumon
Servido sobre chips (8 UN). . . . . . . 52,

Sélection Fromage
Seleção de queijos Artesanais, 
Mel e pão . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . 78,

Burrata
Com Pesto de manjericão e tomates 
confitados. . . . .  . . . . . . . . . . . .  . . . .78,

Bolinho de Camarão
Com geleia de laranja com pimenta 
(6 un). .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..69,

Falafel
Bolinhos de grão de bico 
servido com tahine (6 un). . . . .  .  . . . . . 45,

Bolinho de Banana e Curry
banana da Terra, tapioca, chia e curry com 
geleia de pimenta e laranja (6 un)  . . . .48,

Bolinho de Arroz 
Com queijo da Canastra e Chutney de 
tomates (6 un) . . . . . . . . . .  .  . . . . . . . . 59,

Bolinho de Funghi
Massa de parmesão e Tapioca com geleia 
de pimenta e laranja (6 un). . . . . . . . . . 59,

Croquete de Carne
Carne bovina temperada servido com 
chutney de tomates (6 un)  . . . .  . .. . . . 65,

O Demoiselle - libélula - é o projeto de nº 20 de Santos Dumont, sua obra prima.
Recebeu este apelido de sua amiga Cristina Prado quando viu suas asas de seda em visita ao hangar.
Voou em 1909 e em 1910 compartilhou seu projeto na revista Popular Mechanics, em junho daquele ano.
Mais de 200 aeronaves foram construídas por pequenas fábricas, como a Clement Bayard ou por particulares.
É, portanto, a primeira aeronave a ser construída em série e a configuração que mais influenciou a aviação.

Guto Lacaz

BELISQUETTES

B I S T R Ô

Paella
Especial nos Finais de Semana

Clássico com camarões, lulas, mexilhões, chorizo
espanhol e frango

$ 169,



Chèvre Chaude
mix de folhas e tartines de queijo de cabra Artesanal .. . . . . . . . . . . . . . . .  .. . . . .  52, / 86, 

Norvégienne
Mix de folhas, lascas de maçã verde e torradas de  salmão defumado. . . . . . .. . . .  52, / 86,

Salade Noix et Gorgonzola
Queijo gorgonzola, Nozes, Maçã verde e mix de folhas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . .   42, / 65,

Salade Caesar
Frango, lascas de parmesão, croutons e molho caesar cremoso. . . . . . . . . . . . . . . .  49, / 82,

Niçoise
com Atum, Azeitonas, batatas cozidas, vagem, anchovas e ovo mollet. . . . . . . . . . 46, / 78,

perigord
com magret séché, croutons, gorgonzola, 
nozes, batata sautées. E ovo molet .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . .. . . . . . .  54 / 88,

Sa l a d e s

Demi / plat

Couvert
Pão artesanal servido com patezinhos do chef . . . . . . .40,

Terrine du Chef
Paté de carnes e pistache com pão e salada .  . . . . . . .  55, 

Gratin de Saint-Jacques
Vieiras gratinadas com cogumelos paris   . . . . . . . . . . . .89,

En t r é e s

S O P A
DE CEBOLA

Clássica, 
gratinada e 
deliciosa 

74,

NOS DIAS FRIOS

Demi / plat

Demi / plat

Demi / plat

Demi / plat

Croques
Misto quente à la Française com queijo Gruyère e presunto

Servido com fritas e salada
Monsieur . . . . . .84, Madame . . . . . .88,

com ovo frito

B I S T R Ô

Demi / plat



B I S T R Ô

pâtes

plats

Brandade de Bacalhau
Especialidade do Sul da França 
de Bacalhau desfiado no purê de batata. . 85,
poisson sauce crevettes
pescada amarela com molho de camarões, 
leite de coco, azeite de dendê, coentro, 
servido com arroz branco. . . . . . . . . . . . . .138,

Filet de Merlu Au Citron
Peixe do dia, manteiga de limão com 
Vagem e cogumelos . . . . .. . . . . . . . . . .  118,

Poisson du Jour Croquant
Peixe do dia empanado, sauce béarnaise
Ratatouille e batatas . . . . . . . . . . . . . . .88,

poissons

Aiguillettes de Poulet à la Normande
Tiras de frango em molho cremoso de 
Cogumelos com batatas douradas   . . . . .  85,

Magret de canard
Peito de pato gratinado, aligot e maça na 
manteiga com, molho balsâmico e mel. . . 194,

volailles

Steak Tartare
Filet mignon cru temperado, 
Acompanha salada Verde e Fritas   .. . . .  96,

Bavette Sauce Gorgonzola
Fraldinha com molho gorgonzola, 
acompanha batatas fritas e saladA. . . . .148,

Bavette Sauce Poivre Vert
Fraldinha com molho de pimenta verde, 
acompanha batatas fritas e salada . . . . .148,

Médaillon Sauce Moutarde
Medalhão de filé mignon com molho 
mostarda com fritas e ratatouille. . . . . 130,

Entrecôte Sauce Béarnaise
Contrafile 280g com molho clássico 
de estragão, fritas e saladinha . . . . . . . 148,

Boeuf bourguignon
Tradicional carne bovina cozida no vinho 
com especiarias bacon, cenoura, cogumelos
e batatas. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .108,

viandes

Pâtes à La Bourguignonne
Carne bovina cozida no vinho servida com 
massa artesanal em molho cremoso de 
cogumelos  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  105,

Pappardelle au Porcini
Massa com molho de cogumelo, cebola e 
creme de leite. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  82,

Vègalex
Fetuccini artesanal com ratatouille, 
Vagem e champignons  . . . . . . . . . . . . . . . 75,

Couscous Marocain
Sêmola com caldo de especiarias, falafel e 
legumes
Vegetarian com falafel . . . . . . . . . . . 98,

Poulet com Frango grelhado . . . . . . . . 105,

Tartiflette
Gratinado de batatas, bacon e queijo tipo 
Reblochon . . . . . . . . . . . . .  . . .. . . . . . . . . . .  95,

Burger da Casa
Hamburger bovino artesanal, queijo 
tipo reblochon, Pão crocante e Molho 
do Chef servido com batatas douradas. . .  88,



C a f é

Café Prensa Francesa. . . . . . . . . . . .  . 12,
Café Espresso BRUTA . . . . . . . . . . . .  16,
Chá Infusão .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,

Tarte Tatin
servida com sorvete de baunilha  . . .38,

Fondant au chocolat
Bolo de chocolate amargo com “crème
anglaise” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 46,

opéra
Joconde embebida em calda de café, com 
camadas de creme manteiga de café e 
ganache de chocolate amargo. . . . . . 48,

Crème Brulée
Creme de baunilha com 
crosta de açúcar crocante . . . . . . . . 38,

Mousse au Chocolat
Receita da mãe do chef, 
segredo de família . . . . . . . . . . . . . . . .38,

Café Gourmand
3 mini sobremesas. . . . .Prensa  . . . . . . .38,

bruta . . . . . . . . .  42,

Des se r t

Crè pe s
Suzette geleia de laranja, sorvete e chantilly . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  38,
Nutella creme de avelãs, sorvete, calda de Chocolate e chantilly .. . . 38,
Limão & açúcar servido com chantillly . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . .. . . . .  28,

Limoncello. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40, 
Aperol . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 42,
Licor 43 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40,
Grand marnier . . . . . . . . . . . . . . . . .42,
Cointreau . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . 37,
Lillet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 37,
Cognac Osborne . . . . . . . . . . . . . . . .32, 
Cognac henessy . . . . . . . . . . . . . . . . 52,

Chivas . . . . . . . . . . . . . . . . 45,
JW Black Label . . . . . . . . . . 45,
JW Red Label . . . . . . . . . . . . 42,
Jack Daniels . . . . . . . . . . . . 42,
Baileys. . . . . . . . . . . . . . . 37,
Cachaça Tié ou Salinas . . . . 25,
Porto tawny . . . . . . . . . . . . . 35,  

D i g e s t i v o s  &  a p e r i t i v o s

B I S T R Ô

S é l e c t i o n
f r o m a g e

Seleção de queijos artesanais, mel 
pão e salada

78,

Mac ar rons
individual .. . . 15, sortido 6 unidades .. . . 75,

Sabores: chocolate, matcha, avelā, baunilha, café e frutas vermelhas


